
Speise- und Getränkekarte

Telefon 05682 - 5552
Bahnhofstraße 92 | 34582 Borken



HERZLICH 
WILLKOMMEN

| Öffnungszeiten |

11:30 Uhr bis 14:00 Uhr
17:30 Uhr bis 23:00 Uhr

Warme Küche bis 22:00 Uhr

- Dienstag Ruhetag -

im Restaurant „Pegasus“

Seit über 30 Jahren in Borken
mit original griechischer Küche!

| Sämtliche Speisen auch zum Mitnehmen |

10% Rabattbei allenSpeisen außerHaus
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Aperitif

Ramazotti 3,50€

Martini Rosso oder Bianco 4,50€

Vodka-Lemon 6,00€

Bacardi Cola 6,00€

Campari Orange 6,00€

Lillet Wild Berry

6,90€
Schweppes Wild Berry mit Lillet
und verschiedenen Beeren

Aperol Spritz

6,90€
Aperol mit Prosecco und Soda

Hugo

6,90€
Prosecco mit Holunderblütensirup, Soda und Minze

Lillet Blanc Tonic

6,90€
Lillet Blanc trifft auf Tonic Water 
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Vorspeisen

1 Tzatziki 5,50€
angemachte Quarkspeise mit Knoblauch

2 Fladenbrot gegrillt 5,20€
mit geriebenem Fetakäse und Knoblauch

3 Auberginen 9,50€
mehliert und gebraten, dazu Tzatziki

3a Fawa 6,50€
Kichererbsenpüree, angemacht mit Olivenöl und Zitrone

4 Zucchini 9,50€
mehliert und gebraten, dazu Tzatziki

5 Feta 8,50€
natur, mit Zwiebeln, Kräutern und Olivenöl

6 Tirossalata 7,90€
angemachter Hirtenkäse nach Art des Hauses

7 Oktopussalat 10,50€
mit frischem Salat, Tomaten und Zwiebeln

8 Pfefferschoten 8,90€
gebraten mit Knoblauchöl

11 Saganaki (G) 9,90€
panierter Hirtenkäse aus der Pfanne

111 Folienkäse 9,90€
gegrillt mit Tomaten, Zwiebeln und scharfer Soße

12 Käsekroketten (G,E) 8,50€
nach Rezept des Hauses

13 Baby-Kalamaris 11,90€
mit Olivenöl in der Pfanne gebraten

14 Knoblauchbrot 5,20€
gegrillt

9 Ouzo-Platte (G,L) 15,50€
eine Variation aus verschiedenen kalten Vorspeisen

7a Tarama (G) 9,90€
Hausgemachte Kaviarcreme, verfeinert mit Öl und Zitrone

5a Peperoni und Oliven 7,20€
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Vorspeisen

15a Calamares (G,E) 5,50€
Tintenfisch mit Tzatziki

Hausgemachte Suppen

20 Tomatensuppe 5,90€
samtig-cremige Suppe aus sonnengreiften Tomaten, fein 
gewürzt und verfeiner

21 Hühnersuppe 5,90€
hausgemacht, nach traditioneller Art

16 Blätterteig (G,E) 10,50€
mit einer Spinat- und Käsefüllung nach Art des Hauses

17 Moussaka 11,90€
Kartoffelauflauf mit Auberginen, Hackfleisch und mit einer 
hausgemachten Béchamelsauce überbacken

18 Zorbas Vorspeisenplatte (G,E,L) 16,90€
eine Variation aus verschiedenen warmen Vorspeisen

18c Ziegenkäse im Blätterteig 10,20€
zwei Stück, ummantelt mit Sesam und Honig

19 Knoblauchbrot 5,90€
mit Käse überbacken

19a Halloumi 9,90€
gegrillter, zypriotischer Bergkäse auf einem Salatbouquet, mit 
Balsamicodressing verfeinert

55 Dip-Variation 10,90€
Tzatziki, Fawa, Tarama und Tirossalata serviert mit Brot
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Salat

22 Salat mit Lachsfilet 18,50€
frischer Salatmix mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, gegrilltem 
Lachsfilet und einer feinen Zitronenvinaigrette

23 Griechischer Bauernsalat 11,80€
mit Tomaten, Gurken, Krautsalat, grünem Salat, Paprika, 
Hirtenkäse, Peperoni, Oliven und Zwiebeln

23a Kleiner griechischer Bauernsalat 8,80€
mit Tomaten, Gurken, Krautsalat, grünem Salat, Paprika, 
Hirtenkäse, Peperoni, Oliven und Zwiebeln

24 Hausgemachter Krautsalat 5,50€
knackig-frisch, liebevoll mariniert, mit einem würzigen Dressing

25 Salat mit Lammfilet 18,90€
frischer Salatmix mit Lammfilet, Ziegenkäse  ummantelt mit 
Blätterteig, Sesam und Honig

27 Salat mit Hähnchenfilet 16,50€
frischer Salatmix mit Hähnchenfilet, Ziegenkäse  ummantelt mit 
Blätterteig, Sesam und Honig

27a Salat mit Putenbrustfilet 17,50€
frischer Salatmix mit Putenbrustfilet, Ziegenkäse  ummantelt 
mit Blätterteig, Sesam und Honig

30 Kleiner gemischter Salat 7,90€
mit Joghurtdressing

S1 Bunter Salatteller 15,50€
mit gegrillten Putenstreifen, gebratenen Zwiebeln, Mais, 
Champignons, Käse und Joghurtdressing

S2 Athena Salatteller 13,50€
gemischter Salat mit Tomaten, Gurken und grünem Salat, 
Paprika und Joghurtdressing

S3 Hirtensalat 10,90€
mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Oliven, Paprika und 
Schafskäse, angemacht mit Olivenöl

S7 Mykonos Salatteller 15,50€
grüner Salat, angerichtet mit gebratenem Hähnchenbrustfilet, 
frischen Champignons, Paprika, Ananas und Käse

28 Kleiner grüner Salat 6,00€28 Kleiner grüner Salat 6,00€

26 Chefsalat 18,90€
frischer Salatmix mit gegrilltem Rumpsteak, Ziegenkäse  
ummantelt mit Blätterteig, Sesam und Honig

Angemacht mit Essig, Öl und Senf



Für den kleinen Hunger

31 Lammspieß 15,50€
mit Tzatziki und Pommes Frites

32 Kleines Bifteki 13,90€
gefüllt mit Hirtenkäse, dazu Pommes Frites

33 Kleines Souvlaki 12,90€
gefüllt, dazu Pommes Frites

34 Kleines Sahne-Gyros 13,90€
mit Käse überbacken, dazu Reis

97 Kleine Portion Gyros 13,50€
mit Pommes Frites und Tzatziki

10 Pita-Gyros 9,90€
Teigware mit Gyros und Tzatziki (ohne Beilagensalat)

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat

Leichte Gerichte

S4 Hähnchenbrustfilet 16,90€
gegrillt, mit Reis

S5 Rinderleber 17,50€
gegrillt, mit Reis und Röstzwiebeln

S6 Putenbrust 17,90€
gegrillt, mit Ananas und Reis

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat
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Gyros Spezialitäten

A Sahnegyros (L,S,G) 17,90€
mit Käse überbacken, dazu Reis und Pommes Frites

35 Gyros Spezial 17,90€
mit Feta, Paprika, Tomate und Metaxasauce überbacken, dazu 
Pommes Frites

36 Gyros 17,90€
mit Metaxasauce, dazu Pommes Frites

37 Gyros 16,90€
mit Tzatziki, dazu Pommes Frites

38 Gyros 16,90€
mit Röstzwiebeln, dazu Pommes Frites

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat

Vegetarisch

V1 Mediterranes Ratatouille 15,50€
mit Hirtenkäse und einer hausgemachten Tomatensauce im 
Ofen gebacken

V2 Bandnudeln 16,90€
mit frischen Champignons, Tomatensauce und Käse 
überbacken

V4 Dicke Bohnen 14,50€
mit Käse überbacken, dazu Knoblauchbrot

V6 Blätterteigtaschen (G) 16,90€
mit einer Spinat- und Käsefüllung nach Art des Hauses, dazu 
griechischer Joghurt

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat
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Grill Spezialitäten

D Filetteller 24,90€
mit gegrilltem Rumpsteak, Schweinefilet, Lammfilet, 
hausgemachter Metaxasauce und Kroketten

39 Zwei Lammspieße 23,50€
mit Kartoffeln und Reis

40 Lammfilet 23,90€
gegrillt, mit Kartoffeln und Reis

41 Lammkoteletts 23,90€
gegrillt, mit Kartoffeln

42 Lammteller 27,90€
eine Variation aus Lammkoteletts, Lammsteak und einem 
Lammspieß, dazu Tzatziki und Kartoffeln

43 Steakplatte 19,90€
Rump-, Schweine- und Putensteak mit Korketten und 
Kräuterbutter

44 Bifteki 17,90€
gefüllt mit Hirtenkäse, dazu Kräuterbutter und Backkartoffeln

48 Zwei Suvlaki 16,90€
Fleischspieße vom Schwein mit Pommes Frites

48a Suvlaki 17,90€
gefüllt mit Hirtenkäse, dazu Kräuterbutter und Pommes Frites

49 Schweinefilet 19,20€
gefüllt mit Paprika, Tomaten und Fetakäse, dazu Metaxasauce 
und Pommes Frites

51 Rumpsteak 25,90€
mit Kräuterbutter, dazu Pommes Frites

52 Zwei Hähnchen-Suvlaki 17,90€
mit Tzatziki und Pommes Frites

53 Schweinelendchen gegrillt 18,90€
mit  Pommes Frites und Metaxasauce

54 Santorini-Teller 20,90€
Gyros, Bifteki gefüllt mit Hirtenkäse, dazu Pommes Frites und 
Tzatziki

56 Rhodos-Teller 20,90€
Gyros und Rinderleber, dazu Pommes Frites und Tzatziki

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat
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Grill Spezialitäten

57 Serifos-Teller 20,90€
Gyros, Bifteki (E,I), Suvlaki mit Kartoffeln und Hirtenkäse

59 Perseus-Teller 22,90€
Gyros, Lammsteak, Schweinelendchen, Leber mit Kartoffeln

60 Theo-Teller 22,90€
Gyros, Bifteki (E,I), Lammkotelett, Lammsteak, Schweinesteak, 
Suvlaki, dazu Kartoffeln

61 Pegasus-Teller 22,90€
Gyros, Bifteki (E,I), Lammkotelett, Leber, Suvlaki, Kartoffeln und 
Reis

610 Thesaloniki-Teller 22,90€
Gyros, Bifteki (E,I), Schweinesteak, gefülltes Suvlaki, dazu 
Pommes Frites

62 Andromeda-Platte (für 2 Personen) 49,90€
Gyros, gefülltes Bifteki (E,I,L), Lammkotelett, Suvlaki, Bauernsalat, 
dazu Pommes Frites und Reis

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat

Juwezi

64 Lämmchen und Spaghetti 19,90€
Zartes Lämmchen aus dem Backofen mit Käse überbacken (G,L)

65 Lämmchen und Landkornnudeln 19,90€
Zartes Lämmchen aus dem Backofen mit Käse überbacken (G,L)

66 Lämmchen und dicke Bohnen 19,90€
Zartes Lämmchen aus dem Backofen mit Käse überbacken (S)

69 Lämmchen und Auberginen 20,50€
Zartes Lämmchen aus dem Backofen mit Käse überbacken (L)

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat
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Überbackene Gerichte

70 Hühnerbrustfilet 17,50€
mit Ananas und Metaxasauce, dazu Reis

71 Putenbrustfilet 17,50€
mit Metaxasauce, dazu Reis

72 Bifteki 18,90€
gefüllt mit Hirtenkäse, dazu Metaxasauce und Pommes Frites

C Moussaka 16,90€
Auflauf aus Auberginen, Kartoffeln, Hackfleisch und einer 
hausgemachten Béchamelsauce, überbacken, dazu Hirtenkäse

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat

Schnitzel

75 Schnitzel (G,E) 16,50€
mit Champignon-Sahnesauce und Pommes Frites

76 Hähnchenschnitzel (G,L) 16,50€
mit Champignon-Sahnesauce und Pommes Frites

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat

Nudeln

78 Linguine 17,50€
mit Hähnchenbrust

79 Linguine 16,90€
mit Gemüse und hausgemachter Tomatensauce

80 Linguine 14,90€
mit hausgemachter Tomatensauce

78 Linguine 17,50€
mit Scampi und hausgemachter Tomatensauce

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat



Fisch

84 Calamares (G,E) 17,90€
Tintenfisch mit Tzatziki und Pommes Frites

85 Baby-Kalamaris 20,90€
aus der Pfanne in Olivenöl, dazu Tzatziki und Pommes Frites

86 Gebratene Scampi 22,90€
mit Knoblauch und Kräutern aus der Pfanne, dazu buntes 
Gemüse

87 Lachsfilet 23,50€
gegrillt, mit gebratenem Gemüse

88 Zanderfilet (G) 22,90€
aus der Pfanne mit gebratenem Gemüse

89 Fischplatte (G,L) 27,90€
eine Variation aus verschiedenen Fischsorten mit Reis und 
Pommes Frites

92 Tube Kalamari 17,90€
mit Tzatziki und Pommes Frites

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat

Kinderteller

90 Putensteak 10,90€
gegrillt, mit Pommes Frites

91 Micky Maus 10,90€
Schnitzel mit Pommes Frites

94 Chicken Nuggets (G,E) 8,90€
mit Pommes Frites

97a Fischstäbchen 8,90€
mit Pommes Frites

Alle Speisen servieren wir mit einem gemischten Salat
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Beilagen

Pommes Frites 4,50€

Backkartoffeln 4,50€

Reis 4,50€

Landkornnudeln 4,50€

Kroketten 4,50€

Saucen

Allergene

Metaxasauce 3,50€

Tomatensauce 3,00€

Pfeffersauce 3,80€

Champignonsauce 3,50€

(E) Ei

(G) Gluten

(L) Laktose

(S) Sellerie

(I) Senf



Griechischer Mokka 3,00€

Cappuccino 3,50€

Espresso 2,70€

Doppelter Espresso 3,50€

Latte Macchiato 3,50€

Café au lait 2,50€

Espresso Macchiato 3,00€

Tasse Kaffee 3,00€

Tasse Tee 2,90€

Heiße Schokolade 3,50€

Heiße Zitrone 3,50€

Warme Getränke

Bitburger Pils 0,3l/ 0,4l 3,50€/ 4,30€

Diebels Altbier 0,3l/ 0,4l 3,90€/ 4,50€

Benedektiner Weizen 0,5l 4,90€

Benedektiner Weizen (alkoholfrei) 0,5l 4,90€
Köstrizer (Premium Dark) vom 
Fass 0,3l 4,00€

Malzbier (Flasche) 0,33l 3,50€

Bitburger (alkoholfrei, Flasche) 3,50€

Alster 0,3/ 0,4l 3,50€/ 4,30€

Diesel 0,3/ 0,4l 3,50€/ 4,30€

Krefelder 0,3/ 0,4l 3,90€/ 4,50€

Bier
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Flaschenweine

Kretikos 0,7l 17,50€
rot oder weiß, trocken, leicht und frisch

Makedonikos 0,7l 17,50€
rot oder weiß, fruchtig, halbtrocken

Imigliko 0,7l 17,50€
rot oder weiß, halbsüß

Demestica 0,7l 17,50€
rot oder weiß, herber Gebirgswein

Amethystos 0,7l 32,00€
Rotwein, trocken, regional aus Makedonien

Naoussa 0,7l 18,50€
Rotwein, trocken, Qualitätswein aus 
Nordgriechenland

Moschofilero 0,7l 20,00€
fruchtiger Weißwein

Cuvee Rosé 0,7l 19,90€
eleganter, frischer Roséwein, mild

Ouzo 0,7l 33,50€

Samos 0,7l 17,50€
Weißwein, süßer Likörwein

Mavrodaphne 0,7l 17,50€
Rotwein, süßer Likörwein

Cambas Rouge 0,7l 17,50€
Rotwein, leicht und trocken

Retsina 0,7l 17,50€
geharzter Weißwein
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Weißwein - Offen

Apelia
fruchtig trockener Qualitätswein

Demestica
herber Gebirgswein

Retsina
geharzter Weißwein

Imigliko
halbsüßer Weißwein

Samos
süßer Likörwein

Makedonikos
Fruchtiger, halbtrockener Weißwein

0,2l - 6,00€0,5l - 11,00€

Moschofilero 0,2l/ 0,5l 6,50€/ 12,00€
Trockener, frischer Qualitätswein

Apfelwein 0,2l/ 0,4l 3,50€/ 4,50€
pur, süß oder sauer
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Rotwein - Offen

RoSé - Offen

Apelia Black Label
lieblich, leicht

Merlot
trockener Qualitätswein

Agiorgitiko
rubinrot, trocken, samtig mit feinen Aromen aus 
reifen Früchten und Gewürzen

Demestica
herber Gebirgswein

Imigliko
halbsüßer Rotwein

Naoussa
trockener, gehaltvoller Rotwein

Mavrodaphne
süßer Likörwein

Makedonikos
fruchtiger, halbtrockener Rotwein

Makedonikos
fruchtiger, halbtrockener Rosé

Apelia
fruchtiger, halbtrockener Rosé

0,2l - 6,00€0,5l - 11,00€

0,2l - 6,00€0,5l - 11,00€
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Ouzo 2,50€

Malteserkreuz 3,50€

Linie Aquavit 5,00€

Fernet-Branca 3,50€

Vodka 3,50€

Metaxa (5 Sterne) 4,00€

Metaxa (7 Sterne) 5,50€

Johnnie Walker Whiskey 6,00€

Chivas Regal Scotch 6,50€

Spirituosen

Fernet Branca 3,50€

Bananenlikör 3,50€

Hauslikör 3,50€

Pfefferminzlikör 3,50€

Amaretto 3,50€

Likör

Henkel trocken Piccolo (0,2l) 8,00€

Henkel trocken (0,75l) 17,00€

Fürst von Metternich (0,75l) 19,50€

Sekt



Alkoholfreie Getränke

Coca Cola, Cola light, Cola Zero 0,3l/ 0,4l 3,50€/ 4,00€

Fanta 0,3l/ 0,4l 3,50€/ 4,00€

Spezi 0,3l/ 0,4l 3,50€/ 4,00€

Sprite 0,3l/ 0,4l 3,50€/ 4,00€

Apfelschorle 0,3l/ 0,4l 3,50€/ 4,00€

Mineralwasser 0,25l/ 0,7l 3,10€/ 6,20€

Johannisbeerschorle 0,4l 4,50€

Apfelsaft/ Orangensaft 0,2l 3,50€

Ananassaft 0,2l 3,90€

Bananennektar/ Kirschnektar 0,2l 3,90€

Bitter Lemon 0,2l 3,50€

Ginger Ale 0,2l 3,50€

Tonic Water 0,25l 3,80€

Traubensaft/ 
Johannisbeersaft

0,2l 3,90€

KiBa 0,3l/ 0,4l 3,90€/ 4,50€
Kirsch- und Bananennektar



Telefon 05682 - 5552
Bahnhofstraße 92 | 34582 Borken


